

Pielikums Nr.2
Tehniskā specifikācija 
NIR analizators siera kalibrēšanai
________________________
vieta, datums
	Parametrs

	Prasība

	Pretendents iepretim katrai prasībai norāda informāciju vai apliecinājumu

	Kvalitāte
	Jāatbilst ES pārtikas rūpniecības iekārtu prasībām un standartiem (saskaņā ar ES Regulu (EK) Nr. 1935/2004 par materiāliem, kas nonāk saskarē ar pārtiku)
	

	Ražotāja modelis, marka
	Jānorāda piedāvātā iepirkuma priekšmeta ražotaja modelis, marka, vai jāpiešķir identifikātors.
	

	Izgatavošanas gads
	Iepirkuma priekšmetam jābūt jaunam, jānorāda izgatavošanas gads
	

	Marķēšana
	Jābūt CE marķējumam

	

	Dokumentācija
	Jānodrošina dokumentus latviešu vai angļu valodā, piem. atbilstības deklarācijas, iekārtu pases, lietotāja rokasgrāmatas, apkopes, lietošanas un remonta instrukcijas, shēmas, u.t.t. (ja piemērojams).
	

	Daudzums
	1 gab.
	

	Automātiska kalibrēšanas funkcija
	Iekārtai jābūt iebūvētai funkcijai, kas ļauj klientam pašam veikt esošo kalibrēšanu regulēšanu vai izveidot pilnībā jaunu kalibrēšanu savam produktam.
Funkcija nodrošina iespēju pievienot paraugus jau izveidotajai kalibrēšanai.
Funkcija nodrošina automātisku kalibrēšanas pārrēķinu balstoties uz klienta sagatavotajiem datiem.
	

	Spektrālais diapazons (nm)
	Vismaz 900 nm – 1700 nm
	

	Siera kalibrēšana
	Vismaz tauki, proteīns, mitrums, sāls, pH un tauki sausnā
	

	Izšķirtspēja (nm)
	Vismaz 7 nm
	

	NIR datu iegūšanas solis (nm)
	Vismaz 4  nm
	

	Spektrometra veids
	Diode array
	

	Mērījuma laiks (s)
	Ne vairāk kā 150 s
	

	IP aizsardzības klase
	Vismaz IP67
	

	Ekrāns un datu apstrāde
	Iekārta aprīkota ar iebūvētu datoru un skārienekrānu
	



________________________________
Vārds, uzvārds, amats 
____________________
Paraksts
