2. PIELIKUMS	
TEHNISKĀ SPECIFIKĀCIJA
ŠOKA SALDĒTĀJS (600 × 400 PAPLĀTES, 20 LĪMEŅI)

vieta, datums
	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	1 gab. – Rūpnieciskais ātrās dzesēšanas aparāts maizes/konditorejas izstrādājumu ražošanai, izmantojot 600 × 400 mm cepšanas paplātes.

	Piedāvātais zīmols, modelis
	Zīmola nosaukums (identifikācijas nolūkos) un modeļa nosaukums (identifikācijas nolūkos).

	Mērķis
	Ātrās atdzesēšanas ierīcei ir ātri jāatdzesē un jāsasaldē maizes/konditorejas izstrādājumi pēc cepšanas. Tai jāatbalsta atdzesēšana no +90°C līdz +3°C un sasaldēšana no +90°C līdz –18°C, izmantojot intensīvu gaisa plūsmu un kontrolētus sasaldēšanas ciklus.Pozitīvās atdzesēšanas cikla jauda: ≥ 85 kg.Negatīvās sasaldēšanas cikla jauda: ≥ 60 kg


	Paplātes veidu saderība
	Jābūt saderīgam tikai ar 600 × 400 mm cepšanas pannām (nevis GN 1/1 tvaika pannām). Vismaz 20 paplātes vienā ielādes ciklā.

	Kopējie ārējie izmēri (G × P × A)
	Izmēriem jāiekļaujas šādos diapazonos:

	
	• garums/dziļums 900–1900 mm,

	
	• platums 700–1500 mm,

	
	• augstums 1800–2450 mm.

	Iekšējā kamera
	Iekšējiem izmēriem jābūt tādiem, lai varētu ievietot statīvus/ratiņus ar 600 × 400 konditorejas paplātēm.Iekārtai jāspēj uzņemt mobilos 20 līmeņu ratiņus ar izmēriem līdz 720 × 900 × 1880 mm.Higiēnas nolūkos nepieciešami noapaļoti iekšējie stūri. Piegādātājam jānorāda kameras iekšējie izmēri.

	Būvniecība
	Monobloka konstrukcija no vismaz AISI 304 nerūsējošā tērauda ar Scotch-Brite satīna apdari.

	Izolācija
	Izolācijas biezumam jābūt ne mazākam par 70 mm, augsta blīvuma poliuretāna putām (~40 kg/m³).

	Gaisa plūsmas sistēma
	Frontāla vai virzīta gaisa cirkulācija, kas nodrošina vienmērīgu maizes paplāšu sadalījumu visos 20 līmeņos.

	Saldēšanas/atdzesēšanas veiktspēja
	Pozitīvajam ciklam (dzesēšanai) un negatīvajam ciklam (saldēšanai) jāatbalsta ražotāja sertificēta maizes izstrādājumu veiktspēja. Piegādātājam jānorāda sertificētie kilogrami uz ciklu.

	Temperatūras diapazons
	+90°C līdz –18°Cdarbības jauda.

	Standarta aprīkojums
	Obligāti jāiekļauj:

	
	• apsildāma kodola zonde

	
	• noņemama magnētiskā blīve

	
	• durvju mikroslēdzis (ventilators apstājas, atverot durvis)

	
	• regulējamas nerūsējošā tērauda kājas

	
	• pieejams iztvaicētāja nodalījums

	
	• karstās gāzes vai līdzvērtīga augstas efektivitātes atkausēšanas sistēma

	Saldēšanas sistēma
	Ar gaisu vai ūdeni dzesējama attālināta kondensācijas iekārta VAI integrēta gaisa kondensācijas iekārta. Piegādātājam jānorāda tips un jauda.

	Dzesētājviela
	Pieņemami aukstumaģenti: R452A, R290 vai līdzvērtīga ES standartiem atbilstoša opcija ar zemu GWP.

	Barošanas avots
	400 V 3~ vai 400 V 3+N 50 HzJānorāda kopējais enerģijas patēriņš.

	Higiēna un tīrīšana
	Kamerai jābūt viegli tīrāmai; iztvaicētājam jābūt pieejamam. Drenāžai jābūt integrētai.

	Drošības funkcijas
	Avārijas apturēšana, termiskā aizsardzība, durvju drošības slēdzis, atbilstība ES rūpnieciskās drošības standartiem.

	Uzstādīšana
	Iekārta jāpiegādā pilnībā salikta, un tai nepieciešams tikai elektrības un aukstumaģenta/kanalizācijas pieslēgums.

	Pilns funkcionālais komplekts (obligāti)
	Piedāvājumā jāiekļauj:

	
	• ātrās dzesēšanas kamera

	
	• paplāšu balsti vai plauktu sistēma 600 × 400 paplātēm

	
	• apsildāma kodola zonde

	
	• gaisa plūsmas/iztvaikošanas sistēma

	
	• attālināta vai integrēta kondensācijas iekārta (atkarībā no konfigurācijas)

	
	• visi piederumi, kas nepieciešami pilnīgai darbības nodrošināšanai

	DALĪBNIEKAM ir jāsniedz pilns visu iekļauto komponentu saraksts.
	

	Dokumentācija
	Jāpiegādā: lietotāja rokasgrāmata, uzstādīšanas rokasgrāmata, tehniskā pase, apkopes instrukcijas, elektroinstalācijas shēma, atbilstības deklarācija.

	Atbilstība un CE marķējums
	Jāievēro ES Mašīnu direktīva, elektromagnētiskās saderības direktīva, zemsprieguma direktīva un ar aukstumaģentiem saistītie tiesību akti. Obligāta CE marķējuma piešķiršana.

	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.



Vārds, uzvārds, amats

paraksts
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