2. pielikums

TEHNISKĀ SPECIFIKĀCIJA

KOMPAKTA KŪPINĀŠANAS KAMERA (ZIVJU UN GAĻAS PRODUKTI)

vieta, datums
Šī tabula:
	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	1 gab.– KOMPAKTA KŪPINĀŠANAS KAMERA (ZIVJU UN GAĻAS PRODUKTI)

	Piedāvātais zīmols, modelis
	Zīmola nosaukums (identifikācijas nolūkos) un modeļa nosaukums (identifikācijas nolūkos).

	Mērķis
	Universāla termiskās apstrādes iekārta, kas paredzēta amatnieciskai ražošanai mazākās rūpnīcās. Iekārtai jābūt piemērotai kūpinātu gaļas izstrādājumu, mājputnu gaļas, zivju un siera automātiskai apstrādei.

	Tehnoloģiskie procesi
	Kamerai automātiski jāveic šādas fāzes: apsārtināšana, uzsildīšana, žāvēšana, kūpināšana (karstā un aukstā veidā), gatavošana, cepšana un mazgāšanās dušā.

	Būvniecība un higiēna
	• Materiāls: Pilnībā nerūsējošā tērauda konstrukcija (CrNi), ieskaitot rāmi un paneļus.

• Izolācija: Kameras sienas izolētas ar minerālvilnu vai līdzvērtīgu materiālu, lai novērstu siltuma zudumus.

• Dizains: Kompakts dizains, vēlams, ar dūmu ģeneratoru, kas integrēts durvīs, lai ietaupītu grīdas platību.

	Ietilpība
	• Ratiņu ietilpība: Paredzēts 1 smēķēšanas ratiņu ievietošanai (izmēri vismaz 1000 x 1000 x 2000 mm).

• Produkta slodze: 60 kg–150 kg vienā ciklā atkarībā no produkta veida (zivs/gaļa).

	Dūmu ģenerators
	• Tips: Automātisks koka skaidu dūmu ģenerators.

• Integrācija: Integrēta kameras durvīs vai kompaktajā korpusā, lai samazinātu uzstādīšanas vietu.

• Vadība: Ar mikroprocesoru kontrolēta aizdegšanās un dūmu blīvums.

	Gaisa cirkulācijas sistēma
	• Ventilators: Jaudīgs radiālais vai apļveida ventilators, kas nodrošina vienmērīgu temperatūru un dūmu sadalījumu.

• Ātruma kontrole: ātruma maiņa (frekvences pārveidotājs), lai pielāgotu gaisa plūsmu jutīgiem produktiem, piemēram, zivīm.

	Vadības sistēma
	• Saskarne: Mikroprocesora vadības bloks ar skārienekrānu vai folijas tastatūru.

• Funkcionalitāte: 80–100 recepšu/programmu atmiņa; automātiska temperatūras, mitruma un laika kontrole; datu reģistrēšana.

	Temperatūra un mitrums
	• Kameras temperatūra: regulējams diapazons līdz 100 °C–110 °C.

• Iekšējā temperatūra: mērīta, izmantojot caurdurošu kodola sensoru.

• Mitrums: Kontrolēts ar psihometrisko sensoru.

	Tīrīšanas sistēma
	• Tips: Automātiska mazgāšanas sistēma, kas spēj iztīrīt salonu, gaisa sadales sistēmu un dūmu ģeneratora līnijas.

	Apkures sistēma
	• Tips: Elektriskā apkure (nerūsējošā tērauda sildelementi).

• Jauda: 24 kW–28 kW.

• Spriegums: 400 V / 3 fāzes / 50 Hz.

	Izmēri
	• Platums: 1200 mm – 1350 mm.

• Dziļums: 1000 mm – 1150 mm.

• Augstums: 2200 mm – 2400 mm.

	Pilns funkcionālais komplekts (obligāts)
	Piegādātājs ir atbildīgs par pilnībā funkcionējošas iekārtas nodrošināšanu ar visām nepieciešamajām sastāvdaļām konkrētā uzdevuma (zivju kūpināšanas) netraucētai darbībai, tostarp, bet ne tikai:

• 1 x nerūsējošā tērauda kūpināšanas ratiņi: īpaši aprīkoti zivīm (piemēram, ar atbilstošiem sietiem/statīviem vai āķiem atkarībā no projektā norādītā zivju veida).

• Kūpināšanas nūjiņas/režģi: Viens pilns komplekts ratiņiem.

• Dūmu ģeneratora koka skaidas: sākuma komplekts.

• Tīrīšanas līdzeklis: Sākuma komplekts automātiskajai tīrīšanas sistēmai.

• Iekšējās temperatūras zonde.

• Uzstādīšana: Piegāde, montāža un nodošana ekspluatācijā iekļauta cenā.

	Dokumentācija
	Jāpiegādā: lietotāja rokasgrāmata, elektriskā shēma, apkopes instrukcijas, CE atbilstības deklarācija.

	Atbilstība
	Iekārtām jāatbilst ES Mašīnu direktīvai 2006/42/EK un tiesību aktiem par materiāliem, kas nonāk saskarē ar pārtiku. CE marķējums ir obligāts.

	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.


Vārds, uzvārds, amats
paraksts
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