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2. pielikums
Tehniskā specifikācija

Rūpnieciskā ātrdzesētāja/šoka saldētāja iegāde
	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	1 gab.– Rūpnieciskais ātrās dzesēšanas/šoka saldēšanas aparāts (ievelkama skapja tipa).

	Mērķis
	Lai nodrošinātu pagatavotu pārtikas produktu ātru atdzesēšanu (sprāgstsaldēšanu) un trieciensaldēšanu (šokssaldēšanu) tūlīt pēc ražošanas, lai apturētu baktēriju vairošanos, saglabātu organoleptiskās īpašības un nodrošinātu atbilstību HACCP prasībām. Piemērots lieliem ēdināšanas uzņēmumiem (gatavošanas un dzesēšanas sistēma).


	Ārējie izmēri (maks.)
	

	* Kopējais ārējais platums (garums)
	800 mm–1000 mm.

	* Kopējais ārējais dziļums (aizvērtas durvis)
	1230 mm–1340 mm.

	* Kopējais ārējais augstums
	2190 mm–2500 mm.

	Iekšējā ietilpība un izmēri
	

	* Plaukta ietilpība
	Jāuzņem vietas 20 GN 1/1 vai 600x400 mm paplātēm (maksimālais paplātes augstums 65 mm).


	* Maks. ratiņu izmēri
	Maksimālie ratiņu izmēri:710 mm(Platums) x 860 mm (dziļums) x 1850 mm (augstums).


	Darbības cikli (ražošanas jauda)
	

	* Pozitīvais cikls (atdzesēšana)
	No +90°C līdz +3°C (mazāk nekā 90 minūtēs).


	* Dzesēšanas jauda (maks.)
	
75 kg– 100 kgvienā ciklā.


	* Negatīvs cikls (sasalšana)
	No +90 līdz -18 °C (mazāk nekā 240 minūtēs).


	* Saldēšanas jauda (maks.)
	
60–70 kgvienā ciklā.


	Tehnoloģija un kontrole
	

	* Vadības panelis
	Elektroniska LCD plate (LCD elektroniskā plate), kas spēj veikt automātisku cikla aprēķinu ("Chilly" sistēma vai līdzvērtīga).


	* Galvenie cikli
	Pozitīvs (Normāls/Mīksts, Intensīvs/Ciets) un Negatīvs (Normāls/Mīksts, Intensīvs/Ciets).


	* Īpašas funkcijas
	Obligātie cikli ietver: zivju dezinfekciju (Sanificazione Pesce), saldējuma sacietēšanu (Indurimento Gelato), lēnu gatavošanu (Lenta Cottura), atkausēšanu (Scongelamento) un sacietēšanu (Lievitazione).


	* Zondes vadība
	Obligāta apsildāma kodola zonde kā standarta aprīkojums.


	Būvniecība un higiēna
	

	* Materiāls
	Monobloka konstrukcija, pilnībā izgatavota no AISI 304 nerūsējošā tērauda.


	* Izolācija
	
vismaz 70 mmbieza izolācija ar augsta blīvuma poliuretāna putām.


	* Higiēna
	Kamerām jābūt ar noapaļotiem iekšējiem stūriem, lai tās būtu vieglāk tīrīt.


	* Piekļuve
	Vienkārša piekļuve iztvaicētājam tīrīšanai.


	* Durvis
	Jābūt aprīkotam ar noņemamu magnētisko blīvējumu un mikro durvju sensoru, lai apturētu ventilatoru, kad durvis ir atvērtas.


	Saldēšana un enerģija
	

	* Dzesētāja tips
	R452A (GWP 2141) vai līdzvērtīgs mūsdienīgs aukstumaģents ar zemu GWP.


	* Atkausēšana
	Automātiska atkausēšana ar karstu gāzi.


	* Barošanas spriegums
	
3x400V, 50/60Hz(vai līdzvērtīgs trīsfāžu rūpnieciskais spriegums).


	* Iekšējās ierīces jauda (maks.)
	Līdz 4000 W.


	Pilns funkcionālais komplekts (obligāts)
	Piegādātājam jānodrošina pilnībā funkcionējošas iekārtas piegāde, ieskaitot siltumsūkni, vadības paneli, apsildāmo serdes zondi, visus motorus, ventilatorus, blīves un savienojošos materiālus. Piedāvājumā ir skaidri jāiekļauj: uzstādīšanas materiāli, nodošana ekspluatācijā un visaptveroša personāla apmācība.

	Dokumentācija
	Jāpiegādā: lietotāja rokasgrāmata, elektriskā shēma, apkopes instrukcijas un CE atbilstības deklarācija latviešu vai angļu valodā.


	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.
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