2. pielikums
Tehniskā specifikācija
RŪPNIECISKIE ELEKTRISKIE VANNU PASTERIZATORI PUDELĒM
	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	2 gab.– Rūpnieciskie vannas pasterizatori, kas paredzēti pudelēm, burkām vai līdzīgiem noslēgtiem traukiem.

	Mērķis
	Lai panāktu precīzu un kontrolētu pildītu un noslēgtu produktu pasterizāciju, izmantojot iegremdēšanas sistēmu (ūdens vannu), nodrošinot pārtikas nekaitīgumu un pagarinot uzglabāšanas laiku. Paredzēts pusautomātiskai partiju apstrādei.

	Darbības specifikācijas
	

	* Nominālā izejas jauda (uz vienību)
	
190 pudeles/h – 220 pudeles/h(Pamatojoties uz 1,0 l tilpumu vai līdzvērtīgu).


	* Apkures avots
	Elektrisks.

	* Maks. apkures temperatūra
	Spēj sasniegt un uzturēt maksimālo ūdens temperatūru 88–95 °C.


	* Process
	Sistēmai jābūt projektētai tā, lai pudeles/burkas varētu ievietot paplātēs, kuras pēc tam ielādē vannā. Pirms procesa sākuma ūdens līmenim jāsasniedz pudeles kakliņš.


	* Kontrole
	Integrēts vadības panelis vēlamās pasterizācijas temperatūras un turēšanas laika iestatīšanai.


	* Ūdens apsaimniekošana
	Jābūt aprīkotam ar izeju vai mehānismu ūdens izlaišanai no vannas taimera cikla beigās.


	Ārējie izmēri (uz vienību)
	

	* Kopējais ārējais garums (L)
	
1470 mm–1490 mm.


	* Kopējais ārējais platums (P)
	
860 mm–880 mm.


	* Kopējais ārējais augstums (H)
	
920 mm–940 mm.


	Tehniskā un enerģētiskā
	

	* Nominālais svars
	
110 kg–120 kg(tukšs).


	* Barošanas spriegums
	3x400V, 50 Hz (vai saderīgs rūpnieciskais spriegums).

	* Maks. pievienotā slodze
	10 kW–16 kW.

	Būvniecība un higiēna
	

	* Materiāls
	Visai konstrukcijai un vannai jābūt izgatavotai no nerūsējošā tērauda (AISI 304 vai līdzvērtīga).

	* Paplāšu sistēma
	Jāiekļauj vannas izmēram saderīga ielādējamu paplāšu sistēma (ātrākai apmaiņai).


	Pilns funkcionālais komplekts (obligāts)
	Piegādātājam jānodrošina divu pilnībā funkcionējošu iekārtu piegāde, kas aprīkotas ar visiem nepieciešamajiem sildelementiem, vadības paneli, sūkņiem un drošības sistēmām. Piedāvājumā skaidri jāiekļauj:

	
	• Visas nepieciešamās iekšējās sastāvdaļas.

	
	• Nepieciešamās paplātes/statīvi pudeļu novietošanai procesa laikā.

	
	• Uzstādīšanas materiāli un galīgie inženierkomunikāciju pieslēgumi.

	
	• Nodošana ekspluatācijā un visaptveroša personāla apmācība par pareizu pasterizācijas procesu un kodola temperatūras uzraudzību.


	Dokumentācija
	Jāpiegādā: lietotāja rokasgrāmata, elektriskā shēma, apkopes instrukcijas un CE atbilstības deklarācija latviešu vai angļu valodā.

	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.
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