
2. pielikums
Tehniskā specifikācija
RŪPNIECISKĀ MODUĻU KOMBINĒTĀ KRĀSNS UN STATISKAIS CEPŠANAS KOMPLEKSS
	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	1 gab.– Rūpnieciskais modulārais kombinētās krāsns komplekss, kas apvieno konvekcijas un statiskās cepšanas iekārtas.

	Mērķis
	Nodrošina maksimālu daudzpusību un ražošanas jaudu dažādiem konditorejas, maizes un picas izstrādājumiem. Kompleksam ir jāpiedāvā lielisks līdzsvars starp ražošanas apjomu un cepšanas kvalitāti.


	Konfigurācija
	Iekārtai jāsastāv no šādiem sakrautiem un elektriski savienotiem funkcionāliem moduļiem:

	
	1. Konvekcijas krāsns kamera (augšējā): ventilējama kamera, kurā var ievietot 6 paplātes (40 x 60 cm).


	
	2. Statiskā krāsns kamera (vidējā): klāja krāsns modulis ar neatkarīgu vadību, kurā var ievietot 2 paplātes (40x60 cm).


	
	3. Statiskā krāsns kamera (apakšējā): Klājs krāsns modulis ar neatkarīgu vadību, kurā var ievietot 2 paplātes (40x60 cm).


	
	4. Pamatnes modulis: standarta pamatnes rāmis/atbalsta konstrukcija (BM), kas piemērota palīgiekārtu izvietošanai vai stabila atbalsta nodrošināšanai.


	Ārējie izmēri (kopējais komplekss)
	

	* Kopējais ārējais platums
	960 mm–980 mm.

	* Kopējais ārējais dziļums
	1200 mm–1220 mm.

	* Kopējais ārējais augstums
	2100 mm–2200 mm.

	Enerģija un apkure
	

	* Apkures avots
	Elektrisks.

	* Kopējā pieslēgtā slodze
	
23,0 kW–24,5 kW.


	* Spriegums / Frekvence
	400 V / 3 N / 50 Hz vai 60 Hz.


	Konvekcijas kamera (augšējā)
	

	* Ietilpība
	6 paplātes (40x60 cm).


	* Maks. temperatūra
	
250°C–270°C(Konvekcija).


	* Funkcijas
	Standarta iekšējais iztvaicētājs (tvaikonis). Durvis: Dubultstiklots rūdīts stikls.


	* Kontrole
	
Skārienekrāna vadības panelisJāiekļauj kodola zonde un mazgāšanas funkcija.


	Statiskās klāja kameras (vidējā/apakšējā)
	

	* Ietilpība (katra)
	2 paplātes (40x60 cm).


	* Maks. temperatūra
	
380°C–400°C(Statiskā klāja).


	* Funkcijas
	Durvis: Dubultstiklota keramikas stikla. Grīdas: Iespējama ugunsizturīgas keramikas vai reljefa metāla loksnes gatavošanas virsmas uzstādīšana.


	* Vadība (katrs modulis)
	
Digitālais vadības panelisar 20 programmu ietilpību21.


	Ventilācija un nosūcējs (obligātas opcijas)
	

	* Tvaika nosūcēja tips
	Jāiekļauj nosūces pārsegs (obligāta opcija).

	* Gaisa tilpums
	Sūkšanas jauda: 400 m3/h–600 m3/h (vai lielāka).


	* Tvaika nosūcēja jauda (ja motorizēta)
	Maks. enerģijas patēriņš: 0,20 kW–0,30 kW.


	Mobilitāte un drošība
	

	* Bāze
	Pamatmodulim (BM) jābūt aprīkotam ar bloķējamiem grozāmiem riteņiem vai regulējamām kājām.


	Pilns funkcionālais komplekts (obligāts)
	Piegādātājam jānodrošina pilnībā integrēta un funkcionējoša krāsns kompleksa piegāde, ieskaitot visus starpmoduļu savienojumus, norādīto nosūcēju ar motoru un visas vadības sistēmas. Piedāvājumā skaidri jāiekļauj: uzstādīšanas materiāli, nodošana ekspluatācijā un visaptveroša personāla apmācība.

	Dokumentācija
	Jāpiegādā: lietotāja rokasgrāmata, elektriskā shēma, apkopes instrukcijas un CE atbilstības deklarācija latviešu vai angļu valodā.

	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.
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