
2. pielikums
Tehniskā specifikācija
RŪPNIECISKĀS ROTĒJOŠĀS RATIŅVEIDA KONVEKCIJAS KRĀSNIS CEPŠANAI
	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	2 gab.– Rūpnieciskās konvekcijas krāsnis ar automātiski rotējošu ratiņu sistēmu, kas piemērotas augstas ražošanas cepšanas un konditorejas izstrādājumu vajadzībām.

	Mērķis
	Liela ietilpība un vienmērīga dažādu produktu, tostarp maizes, lielu raudzētu izstrādājumu un mazu konditorejas izstrādājumu, cepšana. Cepeškrāsnij jānodrošina vienmērīgs siltuma sadalījums, izmantojot piespiedu konvekciju un produktu rotāciju, lai saglabātu nemainīgu kvalitāti visās partijās.


	Darbības specifikācijas
	

	* Paplātes izmēru saderība
	Krāsnij jāspēj pielāgot standarta rūpniecisko paplāšu/ratiņu izmērus, tostarp 600 mm x 800 mm un 400 mm x 600 mm.


	* Paplātes ietilpība (uz vienību)
	Cepeškrāsnij jābūt piemērotai vismaz 18 paplātēm (60 x 80 cm gadījumā) vai 36 paplātēm (40 x 60 cm gadījumā).


	* Maksimālā cepšanas temperatūra
	Spēj sasniegt maksimālo cepšanas temperatūru 280 °C–300 °C4.


	* Cepšanas virsmas laukums
	Kopējā cepšanas virsmas platība: 8,0 m2 – 9,0 m2.


	* Iekraušana/izkraušana
	Paredzēts rotējošo ratiņu ātrai iekraušanai un izkraušanai6.


	Ārējie izmēri (viena vienība)
	

	* Kopējais ārējais platums
	130 cm–136 cm(A dimensija).

	* Kopējais ārējais dziļums
	240 cm–250 cm(B dimensija).

	* Kopējais ārējais augstums
	250 cm–255 cm(H izmērs).

	Enerģija un apkure (viena vienība)
	

	* Apkures avots
	
Elektrisks.


	* Kopējā pieslēgtā slodze
	
45,0 kW–50,0 kW.


	* Spriegums
	400 V / 3 N PE / 50 Hz vai līdzvērtīgs rūpnieciskais standarts.

	* Efektivitāte
	Apkures sistēmai jāsastāv no bruņotiem sildelementiem, kas paredzēti maksimālas efektivitātes sasniegšanai un enerģijas taupīšanas veicināšanai.


	Konstrukcija un funkcijas
	

	* Materiāls
	Priekšējiem paneļiem un visai krāsns kamerai jābūt izgatavotai no nerūsējošā tērauda (Inox).


	* Durvis
	Jābūt aprīkotam ar izolētu/zemas temperatūras (atermisku) rokturi.


	* Apgaismojums
	Iekšējo kameras apgaismojumu nodrošina halogēna lampas.


	* Tvaikoņa sistēma
	Jābūt iebūvētam tvaika nosūcējam/iztvaikotājam, kas paredzēts tvaika vienmērīgai izkliedēšanai visā gatavošanas kamerā.


	Vadības sistēma un automatizācija
	

	* Vadības panelis
	Piedāvājumā jāiekļauj skārienpaneļa elektroniskās vadības saskarne.


	* Programmēšana
	Jānodrošina vismaz 45–50 atšķirīgu programmu pielāgošana un saglabāšana, katrai no tām ar vairākiem gatavošanas cikliem (vismaz 8 cikli katrai programmai).


	* Automatizācija
	Jābūt iekļautām funkcijām ikdienas un/vai iknedēļas aizkavētai palaišanai un pašdiagnostikai.


	* Tvaika izvads
	Sistēmai jābūt aprīkotai ar automātisku tvaika nosūkšanas vārstu.


	* Ventilācijas ātrums
	Vadības sistēmai jābūt tādai, lai ventilācijas ventilatoram būtu iespējams izmantot mainīga ātruma sistēmu (invertoru).


	Obligātie piederumi un komplektācija
	

	* Skārienpanelis
	Cepeškrāsns iekārtai jābūt aprīkotai ar skārienpaneli ar automātisku tvaika izplūdes vārstu.


	* Ventilācijas invertors
	Cepeškrāsns blokam jābūt aprīkotam ar mainīga ātruma ventilācijas sistēmu – invertora sistēmu.


	* Nerūsējošā tērauda plaukti
	
20 gab.kopā (10 gab. uz krāsni) – Nerūsējošā tērauda rotējošie ratiņi (statīvi), kas ir saderīgi ar krāsns kameru un paredzēti nepieciešamajiem 18/36 (60X80 - 40X60) paplāšu izmēriem.


	Pilns funkcionālais komplekts (obligāts)
	Piegādātājam jānodrošina divu pilnībā funkcionējošu krāšņu piegāde, kas aprīkotas ar visiem nepieciešamajiem iekšējiem sūkņiem, motoriem, sildelementiem un norādītajiem obligātajiem papildu piederumiem, un ir gatavas tūlītējai ekspluatācijai saskaņā ar projekta uzdevumiem. Piedāvājumā ir skaidri jāiekļauj:

	
	• Visas nepieciešamās iekšējās sastāvdaļas (piemēram, tvaika nosūcējs).


	
	• Galīgie uzstādīšanas materiāli un pieslēgumi komunālajiem pakalpojumiem (piemēram, ūdens, elektrība).

	
	• Nodošana ekspluatācijā un visaptveroša personāla apmācība.

	Dokumentācija
	Jāpiegādā: lietotāja rokasgrāmata, elektriskā shēma, apkopes instrukcijas un CE atbilstības deklarācija latviešu vai angļu valodā.

	Atbilstība
	Iekārtām jāatbilst attiecīgajām ES direktīvām (piemēram, Mašīnu direktīvai 2006/42/EK) un pārtikas higiēnas standartiem. CE marķējums ir obligāts.

	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.
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