
2. pielikums
Tehniskā specifikācija
RŪPNIECISKĀS VAKUUMA MAISĪŠANAS UN SAJAUKŠANAS MAŠĪNAS

	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	2 gab.– Rūpnieciskās vakuuma sajaukšanas un maisīšanas mašīnas.

	Mērķis
	Paredzēts gaļas, mājputnu gaļas un zivju produktu masēšanai, marinēšanai, apgriešanai, blendēšanai un maisīšanai. Jānodrošina augsta produktu kvalitāte, vienmērīgs marinādes sadalījums un maksimāla marinādes absorbcija vakuuma apstākļos.

	Bungas (sajaukšanas kameras) specifikācijas
	

	* Nominālais tilpums
	240–260 litri.

	* Darba spēja
	20–160 kg(atkarībā no produkta blīvuma).

	* Bungas tips
	Slēgta tipa muca ar spēju radīt un uzturēt vakuumu maisīšanas procesā.

	* Bungas materiāls
	Nerūsējošais tērauds (AISI 304 vai līdzvērtīgs).

	Ārējie izmēri (uz vienību)
	

	* Ārējais platums
	110 cm–120 cm.

	* Ārējais dziļums
	90 cm–100 cm.

	* Ārējais augstums
	135 cm–140 cm.

	* Svars
	140 kg–160 kg.

	Tehnoloģija un kontrole
	

	* Ātruma regulēšana
	Reduktoru motors ar maināmu regulējamu ātrumu maisīšanas lāpstiņas/sviras rotācijai.

	* Kontrole
	Skārienekrāna vadība(PLC vadība) ar iespēju saglabāt vismaz 99 receptes.

	* Elementu sajaukšana
	Bungām jābūt aprīkotām ar integrētiem maisīšanas elementiem (lāpstiņām), lai nodrošinātu vienmērīgu un intensīvu masāžu.

	Obligātais papildu aprīkojums (iekļauts)
	

	* Bļodas noliekšana
	Automātiska bļodas noliekšanas un pozicionēšanas sistēma.

	* Sajaukšanas rokas piederums
	Maisīšanas roka, ieskaitot noņemamu skrāpiar spiedpogas stiprinājuma mehānismu.

	* Iekraušanas sistēma
	Obligāti: Hidrauliska iekraušanas sistēma vai masta tipa iekraušanas sistēma, pielāgota 200 litru (DIN 9797) standarta konteineram (Eurobin).

	Vakuuma sistēma
	

	* Vakuuma tips
	Obligāti integrēta vakuuma sūkņa sistēma.

	Pilns funkcionālais komplekts (obligāts)
	Piegādātājam ir pilnībā jākomplektē aprīkojums, izprotot tā paredzēto mērķi (gaļas pārstrāde un marinēšana). Ja nepieciešama papildu informācija par detalizētu komplektāciju, Piegādātājam jāsazinās ar iepirkumu speciālistu/par iepirkumu atbildīgo personu.Piedāvājumā ir skaidri jāiekļauj:

	
	• Pilns pamataprīkojums (ar visām blīvēšanas sistēmām, motoriem un vadības ierīcēm).

	
	• Visas trīs norādītās obligātās papildu aprīkojuma vienības.

	
	• Uzstādīšanas materiāli un galīgie inženierkomunikāciju pieslēgumi.

	
	• Nodošana ekspluatācijā un visaptveroša personāla apmācība.

	Dokumentācija
	Jāpiegādā: lietotāja rokasgrāmata, elektriskā shēma, apkopes instrukcijas un CE atbilstības deklarācija latviešu vai angļu valodā.

	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.
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