2. pielikums
TEHNISKĀ SPECIFIKĀCIJA
DAUDZFUNKCIONĀLS RŪPNIECISKAIS SPIEDIENA KATLS (SAUTĒŠANAS PANNA)
vieta, datums
Šī tabula:
	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	2 gab.– Rūpnieciskais daudzfunkcionālais spiediena katls/sautēšanas panna.

	Piedāvātais zīmols, modelis
	Zīmola nosaukums (identifikācijas nolūkos) un modeļa nosaukums (identifikācijas nolūkos).

	Mērķis
	Daudzpusīga rūpnieciskā ēdiena gatavošanas iekārta, kas spēj vārīt, sautēt, cept cepeškrāsnī, tvaicēt un gatavot spiediena apstākļos vienā ierīcē. Paredzēta intensīvai ēdināšanai un pārtikas ražošanai.

	Ietilpība
	• Tilpums: 170–190 litri
• Gatavošanas virsmas laukums: 80–90 dm².

	Spiediena gatavošanas sistēma
	• Vāka tips: Spiediena vāks, kas aprīkots ar dubultu atvēršanas/aizvēršanas manevrēšanas sistēmu drošībai.

• Spiediena diapazons: spēj gatavot ar spiedienu 0,2–0,4 bar, lai samazinātu gatavošanas laiku un ietaupītu enerģiju.

• Kondensāts: Iekļauta automātiska kondensāta izvadīšanas sistēma.

	Veiktspēja un temperatūra
	• Temperatūras diapazons: regulējams no 50 °C līdz 250 °C.

• Gatavošanas režīmi: Vārīšana, cepšana cepeškrāsnī, spiediena gatavošana, apbrūnināšana, lēna/mīksta gatavošana.

	Apkures sistēma (elektriskā)
	• Tips: Tieša elektriskā apkure, izmantojot bruņotus sildelementus (INCOLOY-800 sakausējums vai līdzvērtīgs).

• Vadība: Elektroniska plates vadība ar termoelementu sistēmu precīzai temperatūras noteikšanai un augstam reakcijas ātrumam.

• Jauda: 25 kW–30 kW.

• Spriegums: 400 V / 3 fāzes / 50 Hz (3 N+PE).

	Būvniecība
	• Materiāls: Pilnībā izgatavots no nerūsējošā tērauda (AISI 304 struktūra).

• Pannas pacelšana: Motorizēta noliekšanas sistēma.

• Vāks: Divsienu izolēts vāks, lai samazinātu siltuma izkliedi.

	Vadības sistēma
	• Saskarne: Skārienekrāna vadības panelis (piemēram, Firex Touch Control vai līdzvērtīgs).

• Funkcijas: manuālais režīms, recepšu programmēšana, HACCP datu dublēšana, USB savienojums, vairāku zonžu pārvaldība.

• Zondes: Jābūt iekļautām 3 temperatūras zondēm: 1. Apakšējā/sildelementa zonde, 2. Pannas/produkta saskares zonde, 3. Serdes/adatas zonde produkta serdes temperatūras mērīšanai.

	Ūdens uzpildīšana
	• Sistēma: Automātiska ūdens iepildīšana pannā, ko kontrolē vadības panelī integrēts tilpuma dozators (litru skaitītājs).

	Izmēri
	• Platums: 1950–2050 mm
• Dziļums: 1100–1150 mm
• Augstums: 1000–1050 mm

	Pilns funkcionālais komplekts (obligāts)
	Piegādātājs ir atbildīgs par pilnībā funkcionējošas iekārtas nodrošināšanu ar visām nepieciešamajām sastāvdaļām tūlītējai darbībai, tostarp, bet ne tikai:

• Serdes zonde (adatas zonde)

• Automātiska ūdens uzpildes sistēma

• Motorizēta noliekšana

• Spiediena vāka drošības sistēma

• Dušas/šļūtenes tīrīšana (ja piemērojams/ieteicams)

• Uzstādīšanas un nodošanas ekspluatācijā piederumi

	Dokumentācija
	Jāpiegādā: lietotāja rokasgrāmata, elektriskā shēma, apkopes instrukcijas, CE atbilstības deklarācija.

	Atbilstība
	Iekārtām jāatbilst ES Mašīnu direktīvai 2006/42/EK, Spiediena iekārtu direktīvai (PED) un tiesību aktiem par materiāliem, kas nonāk saskarē ar pārtiku. CE marķējums ir obligāts.

	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.


Vārds, uzvārds, amats
paraksts

2.   pielikums   TEHNISKĀ SPECIFIKĀCIJA   DAUDZFUNKCIONĀLS RŪPNIECISKAIS SPIEDIENA KATLS (SAUTĒŠANAS PANNA)   v ieta, datums   Šī tabula:  

Parametrs  Prasība  

DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai  pierādījumus par katru prasību.   

Daudzums  2 gab. –   Rūpnieciskais daudzfunkcionālais  spiediena katls/sautēšanas panna.  

Piedāvātais zīmols, modelis  Zīmola nosaukums (identifikācijas nolūkos)  un modeļa nosaukums (identifikācijas  nolūkos).  

Mērķis  Daudzpusīga rūpnieciskā ēdiena  gatavošanas iekārta, kas spēj vārīt, sautēt,  cept cepeškrāsnī, tvaicēt un gatavot  spiediena apstākļos vienā ierīcē. Paredzēta  intensīvai ēdināšanai un pārtikas ražošanai.  

Ietilpība  • Tilpums: 170 – 190 litri   • Gatavošanas virsmas laukums: 80 – 90  dm².  

Spiediena gatavošanas sistēma  • Vāka tips: Spiediena vāks, kas aprīkots ar  dubultu atvēršanas/aizvēršanas  manevrēšanas sistēmu drošībai.     • Spiediena diapazons: spēj gatavot ar  spiedienu 0,2 – 0,4 bar, lai samazinātu 

