2. pielikums
TEHNISKĀ SPECIFIKĀCIJA
ŠOKA SALDĒTĀVA (RATIŅU TIPA)
vieta, datums
	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	2 gab. – Akustiskās trieciena sasaldēšanas kameras ratiņos piekrautu pārtikas produktu dziļai sasaldēšanai.

	Piedāvātais zīmols, modelis
	Zīmola nosaukums (identifikācijas nolūkos) un modeļa nosaukums (identifikācijas nolūkos).

	Mērķis
	Kamerai jābūt paredzētai maizes, konditorejas izstrādājumu, gatavu un daļēji ceptu izstrādājumu dziļai sasaldēšanai, izmantojot pilnus GN ratiņus, ar intensīvu gaisa plūsmu un akustisku (vai līdzvērtīgu enerģijas bāzes) sasaldēšanas pastiprinājumu.

	Saldēšanas veiktspēja
	Kamerai ciklā jāsasaldē 1000–1500 kg, sasniedzot produkta iekšējo temperatūru –18 °C 6–8 stundu dziļās sasaldēšanas cikla laikā, kameras gaisa temperatūrā –40 °C. Piegādātājam jāapstiprina sertificētā veiktspēja.

	Temperatūras diapazons
	Darbības diapazonam jāpieļauj cikli no +90°C līdz –40°C.

	Kopējie izmēri (G × P × A)
	Izmēriem jāiekļaujas:

	
	• garums 3500–3700 mm

	
	• platums 2900–3100 mm

	
	• augstums 2600–2800 mm

	Iekšējā kamera
	Iekšējiem izmēriem jābūt tādiem, lai varētu ievietot pilnus GN1/1, GN2/1 vai 600×400 maizes ratiņus. Nepieciešami noapaļoti iekšējie stūri. Piegādātājam jānorāda iekšējie izmēri.

	Kameras konstrukcija
	Monobloka konstrukcija no vismaz AISI 304 nerūsējošā tērauda ar scotch-brite vai satīna apdari.

	Izolācija
	Izolācijas biezumam jābūt ne mazākam par 100 mm, izmantojot augsta blīvuma (aptuveni 40 kg/m³) poliuretāna putas.

	Gaisa plūsmas sistēma
	Jāiekļauj piespiedu gaisa sistēma ar vairāku virpuļu (vismaz 4 virpuļu) sadalījumu, kas nodrošina vienmērīgu sasaldēšanu visās ratiņu pozīcijās.

	Akustiskās sasaldēšanas tehnoloģija
	Kamerā jāiekļauj akustiska, ultraskaņas vai līdzvērtīga enerģijas bāzes sasaldēšanas intensifikācijas tehnoloģija, lai uzlabotu kodolu veidošanos un sasaldēšanas vienmērīgumu. Piegādātājam jāapraksta metode.

	Ratiņu tipa saderība
	Kamerai jāpieņem GN1/1, GN2/1 vai 600×400 maizes ratiņu sistēmas. Piegādātājam jānorāda ratiņu saderība.

	Standarta aprīkojums
	Obligāti jāiekļauj:

	
	• apsildāma kodola zonde

	
	• noņemama magnētiskā durvju blīve

	
	• mikroslēdzis ventilatora apturēšanai, atverot durvis

	
	• regulējamas nerūsējošā tērauda kājas vai grīdas sliedes

	
	• pieejama iztvaicētāja zona

	
	• iekšējais apgaismojums

	Atkausēšanas sistēma
	Automātiska karstās gāzes vai līdzvērtīga augstas efektivitātes atkausēšanas sistēma.

	Saldēšanas sistēma
	Tālvadības kondensācijas iekārta (ar gaisa vai ūdens dzesēšanu). Jaudai jābūt pietiekamai, lai uzturētu –40 °C kameras temperatūru pilnas slodzes apstākļos.

	Dzesētājviela
	Pieņemami aukstumaģenti: R452A, R290 vai līdzvērtīgs ES standartiem atbilstošs aukstumaģents ar zemu globālās sasilšanas potenciālu.

	Barošanas avots
	400 V 3~ vai 400 V 3+N 50 HzJānorāda kopējā uzstādītā jauda aptuveni 18 kW.

	Higiēna un tīrīšana
	Kamerai jābūt pilnībā aprīkotai ar tīrīšanas iespēju; iztvaicētājam jābūt viegli pieejamam. Jābūt integrētai drenāžas sistēmai.

	Drošības funkcijas
	Avārijas apturēšana, termiskā aizsardzība, ventilatora apturēšana pie atvērtām durvīm, atbilstība ES rūpnieciskās drošības prasībām.

	HACCP reģistrēšana
	Integrēta HACCP reģistrēšana ar laika/temperatūras reģistrēšanu un eksportēšanu uz USB (vai līdzvērtīgu).

	Uzstādīšana
	Kamerai jābūt piegādātai pilnībā samontētai, un attālinātajai kondensācijas iekārtai ir nepieciešams tikai elektrības, kanalizācijas un dzesēšanas pieslēgums. Konstrukcijas montāža uz vietas nav atļauta.

	Pilns funkcionālais komplekts (obligāti)
	Piedāvājumā jāiekļauj:

	
	• trieciena sasaldēšanas kamera

	
	• tālvadības kondensācijas iekārta

	
	• apsildāma kodola zonde

	
	• durvis ar magnētisku blīvi

	
	• iztvaicētājs un ventilatora grupa

	
	• gaisa plūsmas virpuļsistēma

	
	• piekļuves sistēma ar ratiņiem (grīdas sliedes vai saderīgas kājas)

	
	• visi piederumi, kas nepieciešami pilnīgai darbībai

	DALĪBNIEKAM ir jāsniedz pilns visu iekļauto komponentu saraksts.
	

	Dokumentācija
	Jāiesniedz latviešu vai angļu valodā: lietotāja rokasgrāmata, uzstādīšanas rokasgrāmata, tehniskā pase, HACCP instrukcijas, apkopes instrukcijas, elektriskās shēmas, atbilstības deklarācija.

	Atbilstība un CE marķējums
	Jāievēro ES Mašīnu direktīva, elektromagnētiskās saderības direktīva, zemsprieguma direktīva un aukstumaģentu tiesību akti. Obligāta CE marķējuma piešķiršana.

	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.
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