2. pielikums
TEHNISKĀ SPECIFIKĀCIJA
NERŪSĒJOŠA TĒRAUDA DARBA GALDS AR APAKŠPLAUKTU (4 gab.)
vieta, datums
	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	4 gab.– Profesionāls nerūsējošā tērauda darba galds, kas paredzēts ēdiena gatavošanai.

	Piedāvātais zīmols, modelis
	Zīmola nosaukums (identifikācijas nolūkos) un modeļa nosaukums (identifikācijas nolūkos).

	Mērķis
	Vispārīga pārtikas sagatavošana, apstrāde un iekārtu izvietošana. Nodrošina lielu, higiēnisku, horizontālu darba virsmu komerciālajā virtuvē.

	Konstrukcija un materiāli
	• Materiāls: Augstas kvalitātes nerūsējošais tērauds AISI 304 (18/10 vai līdzvērtīgs) viscaur (galda virsma, apakšplaukts, kājas) higiēnai un izturībai pret koroziju.

• Galda virsma: Pastiprināta darba virsma ar lielu slodzes izturību (piemēram, skaņu slāpējošs apakšklājs).

• Dizains: Gludas virsmas un higiēnisks dizains.

	Funkcijas
	• Aizmugurējā mala/paaugstinājums: NAV AIZMUGURĒJĀ PACELUMA (aizmugurē plakana virsma).

• Apakšējais plaukts: Ietver pilna garuma, regulējamu apakšējo plauktu (apakšplauktu) uzglabāšanai.

• Kājas/pēdas: Nerūsējošā tērauda kājas (piem., 40x40 mm) ar regulējamām, neatstājošām pēdām galda nolīdzināšanai uz nelīdzenām grīdām.

	Izmēri
	• Platums (P): 2380 mm – 2420 mm
• Dziļums (D): 680 mm – 720 mm
• Darba augstums (A): 870 mm – 910 mm (regulējams augstums).

	Kravnesība
	• Galda virsmas slodze: vismaz 150 kg vienmērīgi sadalīti.

• Slodze zem plaukta: Vismaz 50 kg vienmērīgi sadalīti.

	Pilns funkcionālais komplekts (obligāts)
	Piegādātājs ir atbildīgs par pilnībā funkcionējošas, montāžai un lietošanai gatavas vienības nodrošināšanu. Komplektā jāiekļauj:

• Galda virsma (nerūsējošā tērauda)

• Apakšējais plaukts (nerūsējošā tērauda)

• Kājas un regulējamas pēdas (nerūsējošā tērauda)

• Visi nepieciešamie montāžas stiprinājumi.

	Dokumentācija
	Jāiesniedz latviešu vai angļu valodā: montāžas instrukcijas, apkopes rokasgrāmata, atbilstības deklarācija (materiāli, kas nonāk saskarē ar pārtiku).

	Atbilstība
	Iekārtām jāatbilst ES Regulai EK 1935/2004 (materiāli, kas nonāk saskarē ar pārtiku) un HACCP higiēnas standartiem.

	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.


Vārds, uzvārds, amats
paraksts
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