2. pielikums
Tehniskā specifikācija
PIELĀGOTA RŪPNIECISKĀ MAIGA KAVIĀRA MAISĪŠANAS SISTĒMA (MAISĪŠANAS RĀMJA TIPS)
	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	1 gab.– Rūpnieciska maiga kaviāra maisīšanas sistēma (preces kods: 133B.5 – maisīšanas rāmja koncepcija vai līdzvērtīga).

	Mērķis
	Lai nodrošinātu zivju ikru/kaviāra saudzīgu sajaukšanu ar sāli, konservantiem un citām receptes sastāvdaļām, novēršot ikru struktūras bojājumus un nodrošinot vienmērīgu sadalījumu īsā cikla laikā.

	1. Darbības spējas
	

	* Mēneša caurlaidspēja
	Sistēmai jāatbalsta ražošanas jauda līdz 4000 kg/mēnesī (pamatojoties uz vienu 8 stundu maiņu).

	* Partijas lielums
	Paredzēts vienas 20–50 kg ikru/kaviāra partijas apstrādei.

	* Cikla laiks
	Tipiskajam maisīšanas cikla ilgumam jābūt īsam: 1–3 minūtes katrai partijai.

	* Dienas ietilpība
	Paredzamā dienas caurlaidspēja (8 stundu maiņa): 200 kg – 300 kg.

	2. Tehnoloģiskā koncepcija (obligāta)
	

	* Princips
	Jābūt balstītam uz "Rotējošas tvertnes/maisīšanas rāmja" principu, kur ierīce rotē specializēto trauku, nevis maisa saturu iekšēji ar lāpstiņām.

	* Sajaukšanas darbība
	Maisīšanai jānotiek ar maigu grozīšanu/šūpošanu, samazinot bīdes spēkus un izvairoties no tiešas mehāniskas saskares ar ikru masu. Tā ir būtiska prasība, lai saglabātu ikru integritāti.

	3. Maisīšanas rāmis (galvenā ierīce)
	

	* Rāmja konstrukcija
	Izturīgs rāmis, kas izgatavots no nerūsējošā tērauda (vismaz AISI 304), kas paredzēts kaviāra trauku drošai noturēšanai un pagriešanai.

	* Materiāls (saskares zonas)
	Priekšroka tiek dota AISI 316 nerūsējošajam tēraudamVisām zonām, kas ir pakļautas saskarei ar sālījumu/sāli (ārējās šļakatu zonas).

	* Rotācijas ātrums
	Motorizētajai rotācijai jābūt aprīkotai ar mainīga ātruma kontroli (zems apgr./min.) ar orientējošu darbības diapazonu no 5 apgr./min. līdz 25 apgr./min.

	* Rotācijas virziens
	Rotācijas iespējai jāietver viens virziens vai atgriezenisks virziens (priekšroka dodama atgriezeniskam virzienam).

	* Kontrole
	Vadības panelis, kas uzstādīts uz rāmja, ar IESLĒGŠANAS/IZSLĒGŠANAS, ātruma regulēšanas un avārijas apturēšanas funkcijām.

	* Vannas stiprināšana
	Vannai jābūt droši nostiprinātai pie rāmja, izmantojot mehāniskas skavas vai līdzvērtīgu presēšanas/bloķēšanas sistēmu.

	* Drošība un higiēna
	Iekārtai jābūt gatavai mazgāšanai (IP55 vai augstāka elektriskā klase). Jābūt aprīkotai ar vibrācijas un trokšņa slāpēšanu. Obligāta atbilstība standartam EN 1672-2 (pārtikas iekārtu higiēnas projektēšana).

	4. Kaviāra trauki (maisīšanas trauki - iekļauti)
	

	* Iekļauts daudzums
	1 gab. – 2 gab.Nerūsējošā tērauda tvertnes (trauki), kas īpaši paredzētas montāžai uz maisīšanas rāmja.

	* Materiāls (kritisks)
	Vannas materiālam jābūt no AISI 316 nerūsējošā tērauda (obligāti, jo pastāv tieša saskare ar sālījumu/sāli).

	* Tilpums (tilpums)
	Nominālā tvertnes ietilpība: 40 l – 80 l.

	* Dizains
	Formai jābūt cilindriskai vai viegli koniskai, bez asām malām. Aprīkots ar ārējiem rokturiem ērtai pārvietošanai.

	5. Drošība, ergonomika un integrācija
	

	* Drošības funkcijas
	Ietver drošības mehānismus (piemēram, aizsargrežģi vai mehānisko bremzi), kas atbilst ES drošības loģikai.

	* Ergonomika
	Vannai jābūt viegli uzliekamai uz rāmja un noņemamai no tā vienam operatoram.

	* Montāža
	Dizainam jābūt viegli integrējamam sāls kaisīšanas zonā. Priekšroka dodama konstrukcijai uz riteņiem ar bremzēm (pēc izvēles).

	* Vieta/Apstrāde
	Jābūt iekļautai paredzētai vietai/metodei vannas novietošanai, kad tā netiek lietota.

	Pilns funkcionālais komplekts (obligāts)
	Piegādātājam ir pilnībā jākomplektē aprīkojums, izprotot paredzēto mērķi (saudzīga kaviāra/ikru sajaukšana) un nodrošinot visu nepieciešamo darbību veicinošo sastāvdaļu un piederumu, tostarp 1-2 specializēto AISI 316 toveru, iekļaušanu.

	Dokumentācija
	Jāiekļauj: Tehniskā datu lapa, Materiālu specifikācija, Lietošanas instrukcija, Drošības instrukcijas un CE atbilstības deklarācija.

	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.
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