2. pielikums
Tehniskā specifikācija
RŪPNIECISKĀ STRAUJAS ATDZESĒŠANAS IEKĀRTA _ ŠOKA SALDĒTAVA (GAISA KONDENSĀCIJA)
	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	1 gab.– Rūpnieciskais ātrās dzesēšanas/šoka saldēšanas skapis.

	Mērķis
	Lai veiktu termiski apstrādātu pārtikas produktu ātru atdzesēšanu un šoka sasaldēšanu HACCP laika ierobežojumos, nodrošinot pārtikas nekaitīgumu, pagarinot uzglabāšanas laiku un samazinot produktu dehidratāciju. Piemērots profesionālai ēdināšanai un rūpnieciskajām virtuvēm.

	1. Ietilpība un izmēri (10 paplāšu klase)
	

	* Ietilpības klase
	Jāuzņem vietas 16–20 paplātēm (GN 1/1 vai 600 x 400 mm) ar līdzvērtīgu ietilpību.

	* Iekšējā konfigurācija (kritiska)
	Iekšējiem skapja izmēriem jābūt pareiziem, lai saderīgus ievelkamos/izvelkamos ratiņus varētu ievietot tieši dzesēšanas kamerā.

	* Dzesēšanas jauda (izeja)
	Min. celtspēja: 25 kg – 35 kg (no +90 °C līdz +3 °C < 90 minūtēs).

	* Saldēšanas jauda (izeja)
	Min. celtspēja: 18 kg–22 kg (no +90 °C līdz -18 °C < 240 minūtēs).

	* Ārējais platums (P)
	790 mm–820 mm.

	* Ārējais dziļums (D)
	840 mm–870 mm.

	* Ārējais augstums (A)
	1650 mm–1750 mm.

	2. Dzesēšanas sistēma (kritiska)
	

	* Kondensatora tips
	Jāpiegādā ar integrētu gaisa dzesēšanas (gaisa kondensācijas) kondensatora bloku (autonomu bloku).

	* Dzesēšanas sistēma
	Piespiedu gaisa cirkulācija (ventilējama) vienmērīgai temperatūras sadalei.

	* Dzesētāja tips
	Videi draudzīgs ogļūdeņraža aukstumaģents (piemēram, R290) vai līdzvērtīgs aukstumaģents ar zemu globālās sasilšanas potenciālu.

	* Atkausēšana
	Automātiska karstās gāzes atkausēšanas sistēma.

	3. Konstrukcija un funkcijas
	

	* Materiāls
	AISI 304 nerūsējošais tēraudsmonobloka struktūra.

	* Izolācija
	Augsta blīvuma HFC nesaturoša poliuretāna putu izolācija (vismaz 80 mm biezumā).

	* Interjera dizains
	Kamerām jābūt ar noapaļotām iekšējām malām, lai atvieglotu tīrīšanu un higiēnu.

	* Galvenais zondes
	Standarta aprīkojumā jāiekļauj apsildāma kodola zonde.

	* Vadības ierīces
	Digitāls elektronisks vadības panelis precīzai temperatūras uzraudzībai, kontrolei un automātiskai programmas izpildei.

	4. Tehniskās prasības
	

	* Barošanas spriegums
	400 V, 3 fāzes, 50 Hz(vai saderīgu rūpniecisko spriegumu).

	Pilns funkcionālais komplekts (obligāts)
	Piegādātājam jānodrošina vienas pilnībā funkcionējošas ātrās dzesēšanas iekārtas piegāde, ieskaitot nepieciešamo gaisa dzesēšanas kondensatoru, pamata zondi un visus iekšējos plauktus/vadotnes. Piedāvājumā skaidri jāiekļauj: uzstādīšanas materiāli, galīgie komunālo pakalpojumu pieslēgumi, nodošana ekspluatācijā un visaptveroša personāla apmācība.

	Dokumentācija
	Jāpiegādā: lietotāja rokasgrāmata, elektriskā shēma, apkopes instrukcijas un CE atbilstības deklarācija latviešu vai angļu valodā.

	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.
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