2. pielikums
Tehniskā specifikācija
PIELĀGOTA RŪPNIECISKĀ MAIGA KAVIĀRA MAISĪŠANAS SISTĒMA (ROTĒJOŠA TVERTNES TIPA)

	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	1 gab.– Pēc pasūtījuma izstrādāta rūpnieciska, maiga kaviāra maisīšanas sistēma (rotējoša vanna/maisīšanas rāmja koncepcija vai līdzvērtīga).

	Paredzētais lietojums (mērķis — kritisks)
	Sistēma ir paredzēta zivju ikru/kaviāra saudzīgai sajaukšanai ar sāli, konservantiem un citām sastāvdaļām, nodrošinot vienmērīgu sadalījumu un saglabājot ikru struktūru (novēršot saspiešanu vai bīdi) īsā cikla laikā. Sistēmai jāatbalsta ražošanas jauda līdz 4000 kg/mēnesī.

	1. Tehnoloģiskā koncepcija (OBLIGĀTA)
	

	* Sajaukšanas princips
	Sistēmai jābalstās tikai uz "rotējošās tvertnes/maisīšanas rāmja" principu, kur rāmis mehāniski rotē/groza produkta trauku.

	* Sajaukšanas darbība
	Maisīšana jāveic ar maigu grozīšanas/šūpošanas kustību, nepieļaujot, ka iekšējās mehāniskās maisīšanas lāpstiņas vai maisītāji nonāk saskarē ar produktu.

	* Veiktspēja
	Jānodrošina vienmērīgs sastāvdaļu sadalījums un jānovērš mehānisks spiediens vai ikru graudu plīsums. Tipisks cikla laiks: 1–3 minūtes vienai partijai.

	2. Maisīšanas rāmis (galvenā ierīce)
	

	* Būvmateriāli
	Izturīgs rāmis, kas izgatavots no AISI 304 nerūsējošā tērauda (AISI 316 ir vēlams virsmām, kas pakļautas šļakatām/saskarei ar sāli).

	* Rotācijas kontrole
	Motorizēta rotācijas iekārta ar regulējamu, ļoti zema ātruma vadību (orientācijas diapazons: 5 apgr./min. – 25 apgr./min.).

	* Virziens
	Jānodrošina atgriezeniskas rotācijas iespēja (vēlams).

	* Vadības ierīces
	Vadības panelis uz rāmja ar ieslēgšanas/izslēgšanas, ātruma regulēšanas un avārijas apturēšanas pogu.

	* Higiēna
	Iekārtai jābūt gatavai mazgāšanai (nepieciešamas ATEX sertificētas elektriskās sastāvdaļas vai IP55/augstāka korpusa klase) un tai jābūt vibrācijas/troksņa slāpēšanai.

	* Izmēri
	Precīzi ārējie izmēri (garums, platums, augstums, svars) jānorāda pretendentam savā tehniskajā piedāvājumā.

	3. Kaviāra trauki (maisīšanas trauki - IEKĻAUTI)
	

	* Iekļauts daudzums
	1 gab. – 2 gab.Nerūsējošā tērauda tvertnes (trauki).

	* Materiāls (obligāti)
	Vannas materiālam jābūt no AISI 316 nerūsējošā tērauda (obligāti, jo pastāv tieša saskare ar sālījumu/ikriem).

	* Ietilpība
	Nominālā tvertnes ietilpība: 40 l – 80 l (20 kg – 50 kg ikru partijas apstrādei).

	* Dizains
	Vannai jābūt cilindriskai vai viegli koniskai, ar gludu iekšējo dibenu un bez asām malām. Jābūt aprīkotām ar ārējiem rokturiem pārvietošanai.

	* Vannas stiprināšana
	Vannai jābūt droši nostiprinātai pie rāmja, izmantojot ātras mehāniskas skavu vai bloķēšanas sistēmu (saderīgu ar rāmi).

	4. Drošība, ergonomika un uzstādīšana
	

	* Drošība
	Jāiekļauj aizsargierīces vai drošības bloķēšanas sistēma, kas atbilst ES drošības loģikai (EN 1672-2).

	* Ergonomika
	Bloka augstumam un stiprinājuma mehānismam jābūt tādam, lai viens operators varētu viegli novietot vannu uz rāmja.

	* Mobilitāte
	Vēlama/pēc izvēles ir konstrukcija uz riteņiem ar bremzēm.

	Pilnīgs funkcionālais komplekts (obligāts - kritiski svarīgs)
	Piegādātājam jānodrošina, ka visas iekārtas sastāvdaļas un sagatavošana ir pabeigta pilnīgai darbībai, tostarp galvenās iekārtas un 1-2 specializēto AISI 316 vannu piegāde. Ja trūkst datu, piegādātājam jāsazinās ar iepirkumu nodaļu, lai apstiprinātu nepieciešamās piederumu sistēmas (piemēram, īpašus grozu celtņus, vadības moduļus vai drošības sensorus).

	Dokumentācija
	Jāiekļauj: Tehniskā datu lapa, Materiālu specifikācija, Lietošanas instrukcija, Drošības instrukcijas un CE atbilstības deklarācija.

	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.




2.   pielikums   Tehniskā specifikācija   PIELĀGOTA RŪPNIECISKĀ MAIGA KAVIĀRA MAISĪŠANAS SISTĒMA  (ROTĒJOŠA TVERTNES TIPA)    

Parametrs  Prasība  

DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai  pierādījumus par katru prasību.   

Daudzums  1 gab. –   Pēc pasūtījuma izstrādāta  rūpnieciska, maiga kaviāra maisīšanas  sistēma (rotējoša vanna/maisīšanas rāmja  koncepcija vai līdzvērtīga).  

Paredzētais lietojums (mērķis  —   kritisks)  Sistēma ir paredzēta zivju ikru/kaviāra  saudzīgai sajaukšanai ar sāli,  konservantiem un citām sastāvdaļām,  nodrošinot vienmērīgu sadalījumu un  saglabājot ikru struktūru (novēršot  saspiešanu vai bīdi) īsā cikla laikā. Sistēmai  jāatbalsta ražošanas jauda līd z 4000  kg/mēnesī.  

1. Tehnoloģiskā koncepcija (OBLIGĀTA)   

* Sajaukšanas princips  Sistēmai jābalstās tikai uz "rotējošās  tvertnes/maisīšanas rāmja" principu, kur  rāmis mehāniski rotē/groza produkta  trauku.  

