2. pielikums
Tehniskā specifikācija
RŪPNIECISKĀ ELEKTRISKĀ GALDA PLĀKSNE AR VĀKU

	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	1 gab.– Rūpnieciskā elektriskā virtuves panna (plakana augšējā plāksne).

	Mērķis
	Pārtikas produktu, piemēram, steiku, burgeru, vistas gaļas un citu gaļas produktu, ātrgaitas gatavošana. Gatavošanas metode no augšas un apakšas saglabā garšu un samazina saraušanos. Paredzēts noslogotām komerciālām virtuvēm.


	Darbības specifikācijas
	

	* Gatavošanas ātrums
	Ēdiens jāgatavo līdz pat trīs reizēm ātrāk nekā uz standarta pannas.


	* Temperatūras kontrole
	Lai nodrošinātu vienmērīgu un ekonomisku darbību, jāizmanto precīza termostatiskā vadība.


	* Augšējās plāksnes tips
	Jābūt aprīkotam ar plakanu augšējo plāksni.


	* Ražošanas ātrums (atsauces)
	Spēj pagatavot 320 x 113 g (4 unces) saldētus burgerus stundā.


	* Taimeris
	Katrai skavas plāksnei ir digitālais taimeris, lai nodrošinātu atkārtojamus rezultātus.


	Tehniskā un enerģētiskā
	

	* Maks. pievienotā slodze
	
17,0 kW–17,5 kW.


	* Elektroapgāde (spriegums)
	
400 V.


	* Fāzēšana
	Jābūt trīsfāžu (to norāda strāvas sadale/L1/L2/L3 tehniskajos datos).


	Ārējie izmēri
	

	* Ārējais platums (P)
	
790 mm–810 mm.


	* Ārējais dziļums (D)
	
735 mm–755 mm.


	* Ārējais augstums (A)
	
335 mm–355 mm.


	Būvniecība un uzturēšana
	

	* Tips
	Virtuves virsmas iekārta.

	* Materiāls
	Izturīga konstrukcija, kas piemērota komerciālai lietošanai.

	* Obligātās rindas
	
Nav nepieciešama ūdensvada līnijaNav nepieciešama notekcaurule.


	Pilns funkcionālais komplekts (obligāts)
	Piegādātājam jānodrošina pilnībā funkcionējošas iekārtas piegāde, komplektā ar aizdares mehānismu, digitālo taimeri, termostatiskajām vadības ierīcēm un nepieciešamajiem piederumiem. Piedāvājumā ir skaidri jāiekļauj:

	
	• Visas iekšējās elektriskās sastāvdaļas un sildelementi.

	
	• Uzstādīšanas materiāli un galīgie inženierkomunikāciju pieslēgumi.

	
	• Nodošana ekspluatācijā un visaptveroša personāla apmācība.

	Dokumentācija
	Jāpiegādā: lietotāja rokasgrāmata, elektriskā shēma, apkopes instrukcijas un CE atbilstības deklarācija latviešu vai angļu valodā.

	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.
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