2. pielikums
Tehniskā specifikācija
RŪPNIECISKIE KONDITOREJAS DARBA GALDI AR KOKA VIRSMU

	Parametrs
	Prasība

	DALĪBNIEKS sniedz informāciju vai pierādījumus par katru prasību.
	

	Daudzums
	2 gab.– Industriālie konditorejas darba galdi uz nerūsējošā tērauda rāmja ar masīvkoka darba virsmu.

	Paredzētais lietojums (mērķis)
	Profesionāla mīklas un laminētas mīklas apstrāde, veidošana un vispārējie konditorejas darbi, nodrošinot higiēnisku un stabilu virsmu HACCP atbilstošā ražošanas vidē.

	1. Ārējie izmēri (regulējami)
	

	* Ārējais garums (L)
	1990 mm–2010 mm.

	* Ārējais platums (P)
	790 mm–810 mm.

	* Ārējais augstums (A)
	840 mm–880 mm(Augstumu var regulēt ar kājiņām).

	* Kravnesība
	Minimālā statiskā slodze: 150 kg. Darba virsmas novirze pilnas slodzes laikā: < 3 mm.

	2. Darba virsmas specifikācijas (kritiskas)
	

	* Darba virsmas materiāls (obligāti)
	Masīvkoka dižskābarža vai kļavas cietkoksnes bloks (pārtikas kvalitātes sertificēts).

	* Darba virsmas biezums (obligāts)
	Minimālais biezums 50 mm.

	* Virsmas apdare
	Gluda, bezšuvju virsma (maksimālā atstarpe < 2 mm). Virsma jānoblīvē ar pārtikas produktiem drošu minerāleļļu vai poliuretānu, kas piemērots tiešai saskarei ar pārtiku.

	* Mitruma izturība
	Koka virsmas apakšpusei jābūt noslēgtai, lai novērstu mitruma uzsūkšanos.

	3. Rāmis un struktūra
	

	* Rāmja materiāls
	AISI 304 nerūsējošais tērauds(kājas, rāmis, atbalsta stieņi).

	* Metināšanas kvalitāte
	Metināšanai jābūt nepārtrauktai TIG metināšanai, bez spraugām vai tukšām zonām.

	* Pamatne / Kājas
	Higiēnisks, atvērts kāju profils, kas nodrošina pilnīgu grīdas tīrīšanas brīvību. Aprīkots ar pārtikas rūpniecības regulējamām kājām (neslīdošām, nerūsējošā tērauda), kas nodrošina vismaz 30 mm augstuma regulēšanu.

	4. Higiēna, sanitārija un atbilstība prasībām
	

	* Higiēnisks dizains
	Pilnīga atbilstība HACCP, ISO 22000 un EHEDG higiēniskā dizaina principiem. Virsmām jābūt pilnībā pieejamām tīrīšanai no visām pusēm.

	* Tīrīšanas tolerance
	Piemērots atkārtotai tīrīšanai ar viegliem sārmainiem mazgāšanas līdzekļiem un siltu ūdeni (līdz 60°C).

	* Atbilstības standarti
	Jāatbilst ES Regulai EK 1935/2004 un EN 1672-2.

	* Marķēšana
	CE marķējumsir obligāta.

	Pilns funkcionālais komplekts (obligāts)
	Piegādātājam jānodrošina divu pilnībā funkcionējošu konditorejas galdu piegāde, ieskaitot masīvkoka darba virsmu un pilnu nerūsējošā tērauda rāmi/kājas. Piedāvājumā ir skaidri jāiekļauj:

	
	• Pilnīga galda konstrukcija ar regulējamām kājām.

	
	• Atbilstības deklarācija koksnes apstrādes eļļām/lakām (pārtikas nekaitīgums).

	
	• Materiālu sertifikāti AISI 304 nerūsējošajam tēraudam.

	Dokumentācija
	Jāpiegādā: lietotāja rokasgrāmata, montāžas instrukcijas un CE atbilstības deklarācija latviešu vai angļu valodā.

	Garantija
	Vismaz 24 mēnešu pilna ražotāja vai piegādātāja garantija.
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