
 
 

NOLIKUMS 

Nerūsējošā tērauda slēgta tipa vakuuma maisīšanas iekārtu / vakuuma maisītāju-katlu iegāde.  

(iepirkuma identifikācija Nr.30-09/7SP) 

Tehniskā specifikācija 

Informācija par pasūtītāju 

PASŪTĪTĀJS 
SIA „SP FOODS” 

Juridiskā adrese: Vites iela 4, Mālpils, Mālpils pag., Siguldas nov., LV-2152  

Reģistrācijas Nr. 40103995718 

Pasūtītāja kontaktpersona: Tehniskais direktors:  Ervīns Blumbergs 

tel.nr.: +371 2 9295872, e-pasts: spfoods@spfoods.lv 

 

Iepirkuma priekšmets 

Iepirkuma priekšmets ir divu jaunu, nelietotu vakuuma maisītāju-katlu iegāde šķidru, pusšķidru un/vai viskozu 

pārtikas produktu sajaukšanai, termiskai apstrādei un/vai produkta masas sagatavošanai vakuuma vidē, 

nodrošinot vienmērīgu produkta struktūru, kvalitāti un stabilu ražošanas procesu. 

Piegādātājam jānodrošina abu iekārtu piegāde, uzstādīšana, pieslēgšana, ieregulēšana, testēšana, nodošana 

ekspluatācijā, kā arī personāla apmācība darbam ar iekārtām. 

Iepirkums nav sadalīts daļās. Pretendentam jāiesniedz piedāvājums par abām iekārtām un visu nolikumā 

paredzēto piegādes un darbu apjomu. 

Piedāvājumu iesniegšana 

Pretendents elektroniski parakstītu piedāvājumu iesniedz līdz 15.10.2026. plkst. 17.00, nosūtot to uz e-pasta 

adresi: spfoods@spfoods.lv. 

Piedāvājumu atvēršana ir slēgta. 

Piedāvājumu izvērtēšana 

1. Tiks pārbaudīta iesniegto piedāvājumu atbilstība nolikuma un tehniskajām prasībām. 

2. Par uzvarētāju atzīst pretendentu, kura piedāvājums atbilst visām nolikuma prasībām un kura piedāvātā 

kopējā cena EUR bez PVN par visu iepirkuma apjomu ir viszemākā. 

3. Piedāvājumus, kas neatbilst nolikumā noteiktajām prasībām, noraida. 

 

Tehniskās prasības iekārtai 

Pretendentam jāpiedāvā divi jauni, rūpnieciski ražoti vakuuma maisītāji – katli ar šādiem minimālajiem 

tehniskajiem parametriem: 
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Parametrs Minimālā prasība 

Iekārtas veids Vakuuma maisītājs-katls / vakuuma sajaukšanas katls 

Pielietojums Šķidru, pusšķidru un/vai viskozu pārtikas produktu maisīšanai un sagatavošanai 

Darba tilpums Pretendentam jānorāda piedāvātās iekārtas darba tilpums, L 

Materiāls Pārtikas rūpniecībai piemērots nerūsējošais tērauds AISI 304 un/vai AISI 316 

Konstrukcija Slēgta tipa vertikāls katls ar vāku un maisīšanas mehānismu 

Maisītājs 
Iebūvēts mehāniskais maisītājs; pretendentam jānorāda maisītāja tips, apgriezienu skaits un 

regulēšanas iespējas 

Vakuuma sistēma 
Iekārtai jānodrošina darbs vakuuma režīmā; jābūt aprīkotai ar vakuuma pieslēgumu un/vai 

vakuumsūkni 

Vadība Vadības skapis vai vadības panelis iekārtas darbības kontrolei 

Kontroles 

elementi 

Manometrs/vakuuma indikators, darba režīmu kontroles elementi, drošības un avārijas 

apturēšanas funkcija 

Produkta izplūde Apakšējais produkta izplūdes mezgls ar vārstu vai līdzvērtīgu tehnisko risinājumu 

Apsilde/dzesēšana 
Pretendentam jānorāda, vai iekārta aprīkota ar apsildes un/vai dzesēšanas apvalku, kā arī 

siltumnesēja veids 

Pieslēgums 400 V, ja attiecināms uz piedāvāto iekārtu 

Higiēna Konstrukcijai jābūt viegli tīrāmai un piemērotai pārtikas ražošanas higiēnas prasībām 

Dokumentācija Tehniskā pase, lietošanas instrukcija, CE atbilstības deklarācija, apkopes instrukcija 

Garantija Ne mazāk kā 12 mēneši 

 

Papildu prasības 

Ja piedāvājuma sagatavošanai nepieciešami papildu tehniskie dati, tostarp informācija par apstrādājamā produkta 

īpašībām, iekārtas uzstādīšanas vietu vai pieslēgumu parametriem, pretendents savlaicīgi sazinās ar SIA “SP 

FOODS” tehnisko direktoru Ervīnu Blumbergu (tālr. +371 29295872, e-pasts: spfoods@spfoods.lv) un rakstiski 

pieprasa nepieciešamo informāciju. Ja nepieciešams, ar tehnisko direktoru vienojas par objekta apskati. 

Pasūtītājs nodrošina, ka sniegtā papildu informācija, kas ietekmē piedāvājuma sagatavošanu, piegādes apjomu vai 

cenas aprēķinu, ir vienādi pieejama visiem pretendentiem. 

 

Pretendentam piedāvājumā jānorāda: 

1. iekārtas ražotājs, modelis un izcelsmes valsts;  

2. iekārtas darba un kopējais tilpums litros;  

3. maisītāja tips, jauda un apgriezienu regulēšanas iespējas;  

4. vakuuma sistēmas tehniskie parametri;  

5. apsildes un/vai dzesēšanas sistēmas apraksts, ja tāda paredzēta;  
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6. iekārtas elektroenerģijas pieslēguma prasības;  

7. piegādes, uzstādīšanas un nodošanas ekspluatācijā termiņš;  

8. garantijas un servisa nosacījumi;  

9. katras iekārtas cena un kopējā piedāvājuma cena EUR bez PVN un ar PVN, atsevišķi norādot piegādes, 

uzstādīšanas, pieslēgšanas, ieregulēšanas, testēšanas, nodošanas ekspluatācijā un personāla apmācības 

izmaksas; kopējā cenā jāiekļauj visas nolikumā paredzētā apjoma izpildei nepieciešamās izmaksas. 

 

Paredzamais līguma izpildes termiņš:  līdz 31.05.2027 

 


